Arretje cake!


Verleden week hebben we naar aanleiding van het thema ‘vroeger’ in elke klas een cake  met de kleuters gemaakt die vroeger heel populair was: arretje cake.

Dit zijn de ingrediënten:

250 gram biscuit 
1 pakje roomboter 250 gram
250 gram witte basterdsuiker
3 eetlepels cacaopoeder
2 eetlepels vanillevla 

BEREIDINGSWIJZE VOOR ARRETJE CAKE
Kruimel de biscuitjes in een kom. 
Doe de cacao, suiker en vanillevla erbij. 

Smelt de boter, roer dit door de massa.
Doe het geheel daarna in een cakevorm met bakpapier erin, duw het goed aan en dek daarna af met folie.
Een nachtje in de koelkast en de volgende dag lekker opeten.

EET SMAKELIJK!

Tip 1: haal de cake een uurtje voordat je hem eet uit de koelkast. Dan komt de boter die in de cake verwerkt  is op temperatuur  en is de cake goed te snijden.
Tip 2: geen hele dikke plakken snijden, het is heel ‘machtig’ eten
